
 

 

 

 

 

森. 午宴  Hors-d’Oeuvres 
周五、六 / Vendredi & Samedi 12h - 14h 

 

 
黄金泡菜小碟  v  6€ 

Chou mariné  
Golden pickled cabbage 
 
菠萝叉烧包 12€ 

« Bao » rôti de porc laqué français au cognac Lheraud et ananas (2 pièces) 
Roasted “Bao” with French pork glazed in cognac Lheraud and pineapple (2 pieces) 
 

豚肉鲜虾烧卖  16€ 

« Siu Mai », raviolis de porc et crevettes à la vapeur, champignons shiitake (4 pièces) 

“Siu Mai”, steamed pork & shrimp dumplings with shiitake mushrooms (4 pieces) 
 
麻辣炸鲜虾丸  12€ 

Croquettes de crevettes, sauce piment sichuanaise (3 pièces) 

Shrimp croquettes with Sichuan spicy sauce (3 pieces) 
 
康提芝士蔬菜春卷  v  10€ 

Nem croustillant de légumes au Comté affiné 15 mois (2 pièces) 

Fried spring roll with vegetables and 15 months Comté cheese  (2 pieces) 

  



 

 

 

森. 餸菜 Les Plats de SEN   

干邑香烤叉烧  22€ 

Porc français laqué au Cognac Lheraud 

Barbecued French pork with Cognac Lheraud 
 
宫保酥炸鸡块  22€ 

Poulet frit façon « Kung Pao », sauce aigre-pimentée 
Kung Pao fried Chicken 
 

宫保蝦球  24€ 
Crevettes façon « Kung Pao », sauce aigre-pimentée 
“Kung Pao” shrimps, sweet & spicy sauce 
 

本日特选鲜鱼  30€ 
Le poisson du jour 
Fish of the day 
 
素麻婆豆腐  v  20€ 

Mapo Tofu végétarien 
Vegetarian Mapo Tofu 
 
 

森. 配菜 – Les Accompagnements à partager 
鲜时蔬  v   12€ 

Légumes du moment 
Mixed vegetables 
 

麻醬涼面 v   14€ 

Nouilles froides aux légumes et pâte de sésame 
Cold noodles with vegetables and sesame paste 

 

素豆腐菌菇饭  v  18€ 
Riz aux champignons et tofu frit 
Mushroom rice with fried tofu  
 

白饭   4€ 

Riz blanc 
White rice 

 

 

森. 甜品 Les Douceurs 

今日甜品 8 - 10€ 

Dessert du jour 
Dessert of the day 


